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	VILTOST

Urterøkt elg
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Viltost med urterøkt elg er produsert av norsk melk tilsatt kjøtt av elg som holder til rundt om i Snåsa-bygda og som også vandrer inn i Gressåmoen Nasjonalpark. Det er mye elg i Snåsa. Uttaket er underlagt bærekraftig utvik-ling, så det er kun overskuddet som blir høstet.
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	VILTOST

Urterøkt rype
Viltost med urterøkt rype er laget av norsk melk, tilsatt kjøtt av rype som har tilhold i fjellene rundt om i Snåsa og i Gressåmoen Nasjonalpark. Uttak av rype er underlagt bærekraftig utvikling, og det er kun overskuddet av rype som blir høstet. I dårlige rypeår, blant annet når kyllingene ikke vokser opp pga. dårlig vær, vil produksjonen av viltost med urterøkt rype holdes på et lavt nivå.
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	VILTOST

Urterøkt rein
Viltost med urterøkt rein er laget av norsk melk, tilsatt kjøtt av tamrein, som beiter i fjellene rundt om i Snåsa og i Gressåmoen Nasjonalpark. Snåsa ligger i det sørsamiske området i Norge. Reinen er samenes husdyr, og 

de tar ut overskuddet til mat og salg.[image: image5.jpg]




	
Kjøttet blir produsert på tradisjonelt vis; saltet, røkt med urter og tørket. I denne prosessen blir vekta på kjøttet redusert. Produksjonen er et rent håndarbeid utført på gården. Osten blir ferdigprodusert hos TINE.

Skartnes Gård og familieferie ligger i Bølareinens rike, et område som har fått navn etter Bølareinen, en 6000 år gammel veideristning av en rein i full størrelse.

	








Skartnes Gårdsprodukter, 7760 Snåsa, tlf. 74 15 25 26  eller se www.viltost.no


