Tyrkisk kebab

(Tepside) med høstsalat
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1 kg kvernet kjøtt av Kalv Unik
2 løk

6 fedd hvitløk

½ ts kvernet pepper

1 paprika


½ bt hakket persille

1 ½ ts salt

1 ss tomatpurre

Ingrediensene blandes sammen, helles i steikeform og steikes i ovn i ca 30 min ved 150º.

Høstsalat

4 tomater

2 rødløk

1 agurk

½ bt persille
1 liten ts tørket peppermynte

½ presset sitron

½ ts Knorr aromat

Ingrediensene snittes i passe skiver og has i en bolle.

Krydderstekte mandelpoteter

1 kg mandelpoteter skjæres i båter, legges i steikeform og krydres med 1 ts spisskummen, litt tørr peppermynte, timian, paprikapulver og salt. Steikes i ovn i ½  ved 180º.
Oppskrift av kokk Can Dilmaç, Papa Sigolo

Flere oppskrifter på: www.limousin-unik.no
