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Tillykke...

...med Deres nye Baumatic.

Dette apparat er resultatet af mange ars forskning og udvikling, en udvikling der i
hgj grad er foregaet i samarbejde med brugerne.

Med Baumatic har De valgt kvaliteten og fordelene ved et produkt, der
teknologisk er pa forkant med udviklingen.

Laes denne instruktionsbog ngje inden apparatet tages i brug. Instruktionsbogen
giver vigtig information vedr. installation, brug og vedligeholdelse.

General information

Laes denne instruktionsbog ngje inden apparatet tages i brug.
Instruktionsbogen giver vigtig information vedr. installation, brug og vedligeholdelse.

Ver omhyggelig med at laese afsnittet “VIGTIG INFORMATION VEDR
SIKKERHED”.

Dette apparat er beregnet for indbygning i kekkenbord plade.
BEMARK: Bordplade og omgivende kgkkenskabe i forbindelse med apparatet skal
kunne modsta temperaturer pa op til 85°C over stuetemperatur.

Dette apparat er beregnet til tilberedning af fadevarer. Al anden anvendelse, f.eks.
opvarmning, tgrring af taj, maling eller andet, ma under ingen omstaendigheder finde
sted, og kan veere direkte livsfarligt.

Apparatet skal tilsluttes af Autoriseret personale for henholdsvis Gas og EL.

Fabrikant og Importar kan ikke drages til ansvar for skader opstaet som falge af
forkert brug, installation eller anvendelse af apparatet.

Farste gang kogepladen teendes kan der forekomme lidt rag og os. Dette er helt normalt
og skyldes at pladen opvarmes for farste gang.

Dette apparat opfylder bestemmelserne i henhold til EEC REGULATIV og EU
NORMER. CE MARKNING -93/68 22/07/1993

Lav volt direktivet — 73/23 19/02/1973

Gas Apparater Direktiver - EMC —89/336. 92/31. 89/109. 90/936

Sikkerheds Standard — EN 60 335-1, EN 60 335 -2 — 6, EN 301-1.



Reklamationsbestemmelser

Dette apparat er omfattet af garanti og reklamationsret jf. Kagbeloven i det land, hvor
apparatet er kabt og anvendes. Deres kabskvittering er Deres garanti/reklamationsbevis.
Reklamationsbestemmelserne omfatter ikke skader opstaet som falge af forkert brug,
manglende vedligeholdelse eller forkert opstilling og installation.

Reklamations bestemmelserne er geldende for apparater, der bruges i en normal
husholdning, og omfatter saledes ikke apparater opstillet i udlejningsejendomme, hvor
flere end en familie bruger apparatet.

Reklamations retten omfatter ikke:

Enhver skade opstaet som fglge af transport, vold, eller forkert anvendelse eller
forsgmmelighed.

Kosmetiske og periferiske dele sa som stik, sikringer, pearer, lampeglas, filtre, gummidele
og pakninger, knapper, keramiske overflader, tryk og malede overflader.

Tilbehgr, riste, stegeplader, bradepander, grydeopsatse, hylder, breendere og braender-
deeksler, selvrenseplader, teleskopudtreek.

Periodisk vedligeholdelse, rengering og vedligeholdelse af gashaner, reparation og
udskiftning af dele som fglge af naturlig slitage eller vedligeholdelse.

Teering og rust som falge af darlig vedligeholdelse eller beskadigede overflader.

Skader opstaet som falge af forkert eller mangelfuld installation.

Forkert brug eller mangelfuld vedligeholdelse.

Brug af uautoriserede reservedele eller personel.

Skader opstaet som falge af fremmedlegemer eller substans.

Apparater brugt til anden brug en normal husholdning.

Skader eller fejl opstdet som faglge af ukorrekt spending, vand, vandtryk, gas eller
gastryk.

For yderligere information eller spgrgsmal, kontakt Deres servicecenter

Reklamationsbestemmelser i forbindelse med kommercielt brug

Der er begraensede reklamationsret pa apparater der bruges kommercielt. D.v.s.

Apparater der bruges i udlejningsejendomme, hvor brugeren ikke er ejeren.

Apparater der bruges af mere end en bruger.

Apparater der bruges i forbindelse med erhverv. Kgkkener, Kantiner, Institutioner,
Campingpladser.

Pa apparater der anvendes jevnfor ovenstaende yder der 3 Maneders fuld reklamationsret
pa fejl der kan henfares til produktionsfejl, montagefejl fra fabrikken, materiale fejl.



Vigtig information vedrgrende sikkerhed.

Kogeplader bliver naturligvis varm, nar den teendes. Det anbefales at vaere yderst
forsigtig med at bergre kogepladens grydeopsats efter brug, da disse vil vaere meget
varme lang tid efter brug.

De bedes vere papasselig med, at barn ikke kommer til at bergre apparatets meget varme
overflader, bade under, men i serdeleshed ogsa efter brug.

BEMARK: Grydeopsats, og iser grydeopsats udfart i stabejern, vil veere meget varme
lzenge efter at kogepladen er slukket.

Ved brug af gas kan det forekomme at handtag pa gryder og pander bliver varme. Derfor
skal disse placeres hensigtsmaessigt, saledes at skader undgas.

Pas pa med varme olier og fedt, da der kan opsta ild, hvis disse opvarmes for meget.
Brug fladbundede gryder og pander med den rigtige starrelse til kogezonen.

Pas pa at elektriske tilslutningskabler, eller gas slanger ikke bergrer nogen dele af gas
apparatet.

Dette apparat er beregnet til tilberedning af fadevarer. Al anden anvendelse, f.eks.
opvarmning, tgrring af tgj, maling eller andet, ma under ingen omstaendigheder finde
sted, og kan veere direkte livsfarligt.

Tilslutning af dette apparat til gas skal udferes af en autoriseret gas teknikker, der
overholder alle forskrifter stillet af Danmarks Gasmaterial Prgvning (DGP). Det skal
kontrolleres, hvilken gastype og tryk apparatet er indstillet til og at dette svarer til den
type gas og tryk, der skal anvendes. Hvis apparatet skal anvendes til en anden gastype,
skal der skiftes dyser, se tabellen bagest i instruktionsbogen.

Udskiftning af dyser skal ske af Autoriseret gas teknikker.

Al el-tilslutning skal udfares af kvalificeret personale. Installatgren er ansvarlig for, at
overholde bestemmelserne i sterkstrams reglementet.

Apparatet leveres uden stik, og skal forsynes med trebenet stik indeholdende
jordforbindelse, eller tilkobles fast installation med jord.

Sadan bruges apparatet

Falgende modeller er dekket af naervaerende brugsanvisning:

Brug rigtig grydestarrelse:

Dette apparat indeholder forskellige starrelse brendere. For at opna den mest
gkonomiske udnyttelse af gassen, er det vigtig, at gryden altid deekker breenderen.



Symbolerne pa betjeningspanelet indikerer hvilken regulator, der regulerer den gnskede
breender.

o [
Sadan tendes braenderen.
For at tende en brender trykkes let pa (D (D
knappen og denne drejes til max. flamme

symbolet.

Tryk nu vyderligere knappen ned indtil
tendingen aktiveres. Nar flammen er tendt

holdes knappen nede et par sekunder indtil . u u
sikkerhedsfgleren er opvarmet, knappen kan
nu slippes.

Knapperne til regulering af effekten har falgende symboler.

Fuld cirkel o Afbrudt

Stor flamme m Max. gas flamme (teendingspunkt)

Lille flamme @ Min. gas flamme

Brander indikation for hvilken zone knappen regulerer

Sikkerheds ventiler:

Dette apparat er forsynet med sikkerhedsventiler, der automatisk afbryder for
gastilfgrslen i tilfeelde af, at flammen blaeser ud. For at teende braenderen skal knappen
trykkes ned, drejes til max. Indstilling, derefter holdes knappen nedtrykket nogle
sekunder, indtil flamme faleren er blevet opvarmet, derefter kan knappen slippes.

Renggring og vedligeholdelse

Inden rengaring skal der afbrydes for gas og el.

Lad apparatet kale ned inden rengaring.

Renggr plade og grydeopsatse med en klud opvredet i varmt vand og en mild
sebeoplgsning.

Der ma ikke anvendes aggressive renggringsmidler eller skuremidler til rengering.

Til rengering af rustfrie overflader kan der i handlen kabes forskellige midler, som alle er
egnede

Rengar breenderens dele ved at lade disse ligge i varmt seebevand i ca. 10 minutter. Tar
delene godt, og monter igen pa apparatet.



Installation

Indbygning af apparatet

Montering i kekkenbord

Monter den medfglgende pakning rundt omkring
udskaeringen, veer omhyggelig med at fa hjgrnerne til at
overlappe.

Ileeg apparatet og fastspaend med de medfglgende beslag.

BEMARK: minimum afstande mellem apparatet og
tilstadende kabinetsdele.

BEM/RK: Kogepladen skal vaere monteret saledes, at der
kreeves vaerktgj for at afmontere denne.

H = Minimum 15 mm.
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Starrelser og udskerings mal

MODEL A B C D E
PG2 288 | 510 | 268 | 490 | 40
PWK1 288 | 510 | 268 | 490 | 40
P62 585 | 500 | 560 | 480 | 35
P68 685 [ 500 | 560 | 480 | 35
P757 P76 | 740 | 500 | 560 | 480 | 35
P90 860 [ 500 | 830 | 480 | 35
Ventilation




Det skal tilses, at omgivelserne apparatet S immun -
installeres i, har tilstreekkelig ventilation.

Gasregulativet foreskriver at safremt
apparatets samlede meerkeeffekt
overstiger 0,25 kW/m3 skal der vere en C
form for mekanisk ventilation. (emhatte).

For apparatets samlede effekt (kW) - se - v

typeskilt.
Hvis pladen skal installeres over ovn, skal / /{

det sikres, at gas slange og elkabel ikke )
kommer i bergring med den varme ovn. /7 ,/
Hvis pladen installeres over ovn skal det ya /0
sikres, at der kommer tilstreekkelig

. . . . '4—" l’. = ini
ventilation til pladens underside, gennem * Al A_ Minimum 100 mm.
en abning pa min 200 cm? B= Minimum 58 mm.
' C= Minimum 760 mm

Skal pladen monteres over ovn uden
intern, kaleblaeser skal der indsattes en isolerende plade mellem ovn og kogesektion (S)

Forbindelse til Gas

Apparatet er fra fabrikken monteret til brug med Flaskegas G30(3B/P) 30 mbar.

Dette apparat er godkendt til fglgende kategorier:

DK I11a2H3B/P G110-G120-G20-G30/G31 8:20:30/30 mbar

A

ADVARSEL : Udskiftning af dyser skal udfgres af Aut. Gas teknikker.

Tilslutning af dette apparat til gas, skal udferes af en autoriseret gas teknikker, der
overholder alle forskrifter stillet af Danmarks Gasmaterial Prgvning (DGP). Det skal
kontrolleres, hvilken gastype og tryk apparatet er indstillet til og at dette svarer til den
type gas og tryk, der skal anvendes. Hvis apparatet skal anvendes til en anden gastype,
skal der skiftes dyser, se tabellen bagest i instruktionsbogen.

Afbryd altid for apparatets strgm og gastilslutning inden der arbejdes med apparatet.

Braenderne kan tilpasses forskellige gastyper ved at udskifte dyserne. Kontroller hvilken
gastype pladen er indstillet til fra fabrikken. Se typeskilt. Skal apparatet omstilles til en
anden gastype end anfart pa typeskiltet, skal dyserne i brenderene udskiftes med de
medfalgende dyser. Se skema for dyse stgrrelser bag i denne instruktionsbog. Dyserne er
placeret under breenderne og skrues ud og i med en 7 mm. topnggle.



Udskiftning af dyser skal ske af Autoriseret gas teknikker.

Efter at have tilsluttet apparatet til gas skal tilslutnings slanger og fittings kontrolleres for
uteetheder, dette gares med en saebeoplgsning.
Det er absolut forbudt at anvende en flamme.

\ ) i A e, RY
— : \ (D | )
I \_ v,

HOI ] ELBOW DYSE

Justering af minimum flamme

Det skal sikres, at breenderen ved minimum indstillingen breender saledes, at flammen
ved normal anvendelse er stabil og at forbraendingsprodukterne
ikke indeholder for store koncentrationer af skadelige stoffer.

Minimum flammen kan justeres som falger: F

1. tend braenderen og justér til minimum indstilling.
2. treek knappen af akslen. O
3. med en lille skruetreekker justeres minimum indstillingen

indtil flammes kegle er ca. 4 mm. hgj. Justerskruen nas

gennem hullet ”F” m

Kontroller at flammen ikke gar ud hvis denne skrues hurtigt
ned fra max. til min.

Elektrisk forbindelse

A ADVARSEL : Apparatet skal jordforbindes jeevnfar steerkstrgmsreglementet.

Dette apparat overholder alle nationale og internationale sikkerheds regler.
Al el tilslutning skal udferes af kvalificeret personale. Installatgren er ansvarlig for at
overholde bestemmelserne i staerkstrams reglementet.
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Apparatet leveres uden stik, og skal forsynes med trebenet stik indeholdende
jordforbindelse, eller tilkobles fast installation med jord.

Det elektriske kabel pd maskinen indeholder tre ledninger

JORD@

e GRON/GUL =
e BLA = NUL
e BRUN = FASE

For apparatet tilkobles stremforsyningen er det vigtigt at kontrollere falgende:
1. At strgmkilden er forsvarligt jordforbundet

2. At fejlstramsrelaeet virker

3. At streamforsyningen har den ngdvendige kapacitet. (Se maskinens typeskilt)

VIGTIGT: Fabrikant og Importgr er uden ansvar for skader, der skyldes forkert
tilslutning, manglende jordforbindelse eller forkert installation.

Tekniske data

El

Volt 230V AC 50Hz

For sikring 10A

Effekt forbrug 0.008 to 0.02kW (Se typeskilt)
Tilslutnings kabel 3 x 0.75mm2 Type RR-F
GAS

Tilslutning Rp %2 (ISO R7)

Gastype Indstillet Flaske gas G30 (28-30 mbar)

Alternativ gas typer Natur Gas G20 (20 mbar) —
By Gas G110 - 120 (8 mbar).
By Gas G120 — 120 (8 mbar).

| stadig streeben efter produktforbedringer, forbeholder Baumatic sig ret uden varsel at endre
specifikationerne for sine produkter.

=5 )
Baumatic:

Baumatic tager forbehold for evt. trykfejl i denne instruktionshbog

Gratulerer
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... med Deres nye Baumatic.

Dette apparat er et resultat av mange ars forskning og utvikling, en utvikling som i hgy
grad har foregatt i samarbeid med brukerne.

Med Baumatic har De valgt kvaliteten og fordelene ved et produkt som teknologisk sett
er i forkant av utviklingen.

Generell informasjon

Les denne instruksjonsboken ngye for apparatet tas i bruk.
Instruksjonsboken gir viktig informasjon vedr. installasjon, bruk og vedlikehold.

Lese avsnittet “VIKTIG INFORMASJON VEDR. SIKKERHET”. ngye!

Dette apparatet er beregnet for innbygning i benkeplate.
MERK: Benkeplate og tilsluttende kjgkkenskap i forbindelse med apparatet skal kunne
motsta temperaturer pa opp til 85°C over romtemperatur.

Dette apparat er beregnet til tilberedning av matvarer. All annen anvendelse, F.eks.
oppvarmning, tgrking av tgy, maling eller annet, ma under ingen omstendigheter finne
sted, og kan veere direkte livsfarlig.

Apparatet skal tilsluttes av Autorisert personale for henholdsvis Gass og EL.

Fabrikant og Importgr kan ikke stilles til ansvar for skader oppstatt som fglge av
feil bruk, installasjon eller anvendelse av apparatet.

Farste gang kokeplaten tennes kan det forekomme litt rgyk og os. Dette er helt normalt
og skyldes at platen oppvarmes for farste gang.

Dette apparat oppfyller bestemmelsene i henhold til EEC REGULATIV og EU
NORMER. CE MERKING - 93/68

Lav volt direktivet — 73/23

Gass Apparater Direktiver —90/396 EMC —-89/336 - 89/1009.

Sikkerhets Standard — EN 60 335-1, EN 60 335 -2 -6, EN 30-1-1.

Reklamationsbhestemmelser
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Dette apparat er omfattet af garanti og reklamationsret jf. Kabeloven i det land, hvor
apparatet er kabt og anvendes. Deres kgbskvittering er Deres garanti/reklamationsbevis.
Reklamationsbestemmelserne omfatter ikke skader opstaet som falge af forkert brug,
manglende vedligeholdelse eller forkert opstilling og installation.

Reklamations bestemmelserne er geeldende for apparater, der bruges i en normal
husholdning, og omfatter saledes ikke apparater opstillet i udlejningsejendomme, hvor
flere end en familie bruger apparatet.

Reklamations retten omfatter ikke:

Enhver skade opstaet som fglge af transport, vold, eller forkert anvendelse eller
forsgmmelighed.

Kosmetiske og periferiske dele sa som stik, sikringer, pearer, lampeglas, filtre, gummidele
og pakninger, knapper, keramiske overflader, tryk og malede overflader.

Tilbehgr, riste, stegeplader, bradepander, grydeopsatse, hylder, breendere og braender-
deeksler, selvrenseplader, teleskopudtreek.

Periodisk vedligeholdelse, rengering og vedligeholdelse af gashaner, reparation og
udskiftning af dele som fglge af naturlig slitage eller vedligeholdelse.

Teering og rust som falge af darlig vedligeholdelse eller beskadigede overflader.

Skader opstaet som falge af forkert eller mangelfuld installation.

Forkert brug eller mangelfuld vedligeholdelse.

Brug af uautoriserede reservedele eller personel.

Skader opstaet som falge af fremmedlegemer eller substans.

Apparater brugt til anden brug en normal husholdning.

Skader eller fejl opstdet som faglge af ukorrekt spending, vand, vandtryk, gas eller
gastryk.

For yderligere information eller spgrgsmal, kontakt Deres servicecenter

Reklamationsbestemmelser i forbindelse med kommercielt brug

Der er begraensede reklamationsret pa apparater der bruges kommercielt. D.v.s.
Apparater der bruges i udlejningsejendomme, hvor brugeren ikke er ejeren.

Apparater der bruges af mere end en bruger.

Apparater der bruges i forbindelse med erhverv. Kgkkener, Kantiner, Institutioner,
Campingpladser.

Pa apparater der anvendes jevnfor ovenstaende yder der 3 Maneders fuld reklamationsret
pa fejl der kan henfares til produktionsfejl, montagefejl fra fabrikken, materiale fejl.

Viktig informasjon vedragrende sikkerhet.
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Kokeplaten blir naturligvis varm nar den tennes. Det anbefales & veere ytterst forsiktig
med & bergre kokeplater og gryteoppsats etter bruk, da disse vil veere meget varme, lang
tid etter bruk.

De bees vere papasselig med at barn ikke kommer til & bergre apparatets meget varme
overflater, bade under, men i serdeleshet ogsa etter bruk.

BEMERK: Gryteoppsats, 0g is&r gryteoppsats utfert i stapejern vil veere meget varme
lenge etter at kokeplaten er slukket.

Ved bruk av gass kan det forekomme at handtak pa gryter og panner blir varme, derfor
skal disse plasseres hensiktsmessigt, slik at skader unngas.

Pass pa med varme oljer og fett, da det kan oppsta ild, hvis disse oppvarmes for meget.
Bruk flatbunnede gryter og panner med den riktige sterrelse til kokesonen.

Pass pa at elektriske tilslutningskabler, eller gass slanger ikke bergrer noen deler av gass
apparatet.

Dette apparat er beregnet for tilberedning av matvarer. All annen anvendelse, F.eks.
oppvarming, tgrking av tay, maling eller annet, ma under ingen omstendigheter finne
sted, og kan veere direkte livsfarlig.

Tilslutning av dette apparat til gass, skal utfares av en autorisert gass teknikker som
overholder alle forskrifter stilt av Danmarks Gassmaterial Prgvning (DGP). Det skal
kontrolleres hvilken gass type og trykk apparatet er innstilt til og at dette svarer til den
type gass og trykk som skal anvendes. Hvis apparatet skal anvendes til en annen gasstype
skal det skiftes dyser, se tabellen bakerst i instruksjonsboken.

Utskiftning av dyser skal gjgres av Autorisert gass teknikker.

All el. tilslutning skal utferes av kvalifisert personale. Installateren er ansvarlig for a
overholde bestemmelsene i sterkstrams reglementet.

Apparatet leveres uten stikkontakt, og skal forsynes med trebenest stikk inneholdende
jordforbindelse, eller tilkobles fast installasjon med jord.

Slik brukes apparatet
Bruk riktig grytestarrelse:

Dette apparat inneholder brennere med forskjellige sterrelser, for & oppnd den mest
gkonomiske utnyttelse av gassen er det viktig at gryten alltid dekker brenneren.

Symbolene pa betjeningspanelet indikerer hvilken regulator som regulerer det gnskede
felt

Justering av brennere  Min — Max.
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For a tenne en brenner trykkes lett pa knappen [ o
og denne dreies til max. flamme symbolet.
Trykk na ytterligere knappen ned inntil n n
tenningen aktiveres. Nar flammen er tent 1 |
holdes knappen nede et par sekunder inntil

sikkerhetsfgleren er oppvarmet, knappen kan

na slippes. @ @

L] |

Knappene til regulering av effekten har falgende symboler.

Full sirkel o Stengt

Stor flamme m Max. gass flamme (tenningspunkt)

Liten flamme 0 Min. gass flamme

Brenner Indikasjon for hvilken sone knappen regulerer

Sikkerhets ventiler:

Dette apparat er forsynt med sikkerhetsventiler, som automatisk stenger for gasstilfarslen
i tilfelle av at flammen slokker. For & tenne brenneren skal knappen trykkes ned, dreies til
max. innstillingen og tennes, deretter holdes knappen nedtrykket noen sekunder inntil
flamme faleren er oppvarmet, deretter kan knappen slippes.

Rengjgring og vedlikehold

Innen rengjering skal det stenges for gass og el.

La apparatet avkjgles for rengjaring.

Rengjer plate og gryteoppsatsene med en klut fuktet i varmt vann og en mild
sapeopplgsning. Brennerne tas av og rengjgres med varmt vann og sape, terk omhyggelig
fgr brennerne igjen monteres.

Det ma ikke anvendes aggressive rengjaringsmidler eller skuremidler til rengjaring.

Til rengjering av rustfrie overflater kan det i handelen kjgpes forskjellige midler, som alle
er egnede

Rengjer brennerens deler ved a la disse ligge i varmt sapevann i ca. 10 minutter. Tark
delene godt, og monter igjen pa apparatet.
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Installasjon

Innbygning av apparatet

Montering i benkeplate

Monter den medfglgende pakning rundt utskjaringen, vaer omhyggelig med a fa hjarnene

til & overlappe.

Plasser apparatet, og fastspenn med de medfaglgende beslag.

MERK: minimum avstand mellom apparatet og tilstatende kabinetdeler.

MERK: Kokeplaten skal vaere montert slik at det kreves verktay for @ demontere denne.

og mal for utskjeering

MODEL A B C D E
PG2 288 | 510 [ 268 | 490 | 40
PWK1 | 288 | 510 | 268 | 490 | 40
P62 585 | 500 [ 560 | 480 | 35
P68 685 | 500 | 560 | 480 | 35
P757 P76 | 740 | 500 | 560 | 480 | 35
P90 860 | 500 | 830 | 480 | 35
Ventilasjon

Det skal passes pa at omgivelsene
apparatet installeres i har tilstrekkelig
ventilasjon. Gassregulativet foreskriver at
safremt apparatets samlede merkeeffekt
overstiger 0,25 kW/m3 skal det vere en
form for mekanisk  ventilasjon.

.
’
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SEALANT,

SCREW
CLAMP

LR

Minimum 100 mm.
Minimum 58 mm.
Minimum 760 mm




(Ventilator). For apparatets samlede effekt (kW) - se typeskilt.
Hvis platen skal installeres over ovn, skal det sikres at gass slange og elkabel ikke
kommer i bergring med den varme ovnen.

H = Minimum 15 mm.

Hvis platen installeres over ovnen skal det sikres at det
kommer tilstrekkelig ventilasjon til platens underside, gjennom [T7
en apning pa min 200 cm2.

Skal platen monteres over ovn uten intern kjglevifte skal det
monteres en isolerende plate mellom ovn og kokeseksjon (S) S

Forbindelse til Gass
Apparatet er fra fabrikken montert til bruk med Naturgass G20(2H) 20 mbar..

Dette apparat er godkjent til falgende kategorier:

NO [12H3B/P G20-G30/G31 8: 20: 30/30 mbar

A

ADVARSEL : Utskiftning av dyser skal utferes av Aut. Gass teknikker.

Tilslutning av dette apparat til gass, skal utfares av en autorisert gass teknikker som
overholder alle forskrifter stilt av Danmarks Gassmaterial Prgvning (DGP). Det skal
kontrolleres hvilken gasstype og trykk apparatet er innstilt til og at dette svarer til den
type gass og trykk som skal anvendes. Hvis apparatet skal anvendes til en annen gasstype
skal det skiftes dyser, se tabellen bakerst i instruksjonsboken.

Sla alltid av apparatets strem og gasstilslutning far det arbeides med apparatet.

Brennerne kan tilpasses forskjellige gasstyper, ved & skifte dysene. Kontroller hvilken
gasstype platen er innstilt til fra fabrikken. Se typeskilt. Skal apparatet omstilles til en
annen gasstype som er anfart pa typeskiltet, skal dysene i brennerne utskiftes med de
medfalgende dyser. se skjema for dyse starrelser bak i denne instruksjonsbok. Dysene er
plassert under brennerne og skrues ut og i med en 7 mm. toppngkkel.
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Utskiftning av dyser skal gjgres av Autorisert gass teknikker.

Etter & ha tilsluttet apparatet til gass skal tilslutnings slanger og fittings kontrolleres for
lekasje, dette gjeres med en sapeopplagsning.
All bruk av ild er furbudt.

SRR YV Z

HO1 ] ELBOW DYSE

Justering av minimum flamme

Det skal sikres at brenneren ved minimum innstillingen brenner slik at flammen ved
normal anvendelse er stabil og at forbrenningsproduktene ikke
inneholder for store konsentrasjoner av skadelige stoffer.

Minimum flammen kan justeres som falger:

4. tenn brenneren og juster til minimum innstilling.
5. trekk knappen av akselen. O
6. med en liten skruetrekker justeres minimum innstillingen

inntil flammes kjegle er ca. 4 mm. hgy. Justerskruen nas

gjennom hullet ”F” m

Kontroller at flammen ikke slukker hvis denne skrues hurtig
ned fra max. til min.

Elektrisk forbindelse

A ADVARSEL: Apparatet skal jordforbindes jevnfar sterkstrgmsreglementet.

Dette apparat overholder alle nasjonale og internasjonale sikkerhets regler.

Al el tilslutning skal utfgres av kvalifisert personale. Installatgren er ansvarlig for a
overholde bestemmelsene i sterkstrams reglementet.

Apparatet leveres uten stikk, og skal forsynes med trebenet stikk inneholdende
jordforbindelse, eller tilkobles fast installasjon med jord.

Det elektriske kabel pd maskinen inneholder tre ledninger
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JORD@

e GR@N/GUL =
e BLA = NULL
e BRUN = FASE

Far apparatet tilkobles stramforsyningen, er det viktig a kontrollere fglgende:
4. At strgmkilden er forsvarlig jordforbundet

5. At feilstramsreleet virker

6. At stramforsyningen har den ngdvendige kapasitet. (Se maskinens typeskilt)

VIKTIG: Fabrikant og Importgr er uten ansvar for skader som skyldes feil tilslutning,
manglende jordforbindelse eller feil installasjon.

Tekniske data

El

Volt 230V AC 50Hz

For sikring 10A

Effekt forbruk 0.008 to 0.02kW (Se typeskilt)
Tilslutnings kabel 3 x 0.75mm2 Type RR-F
GASS

Tilslutning Rp % (ISO R7)

Gassstype Innstilt Natur Gass (20.9 mbar) —

Alternativ gass typer  Flaske gass G30 (28-30 mbar)
By Gass G110 — 120 (8 mbar).
By Gass G120 — 120 (8 mbar).

I stadig streben etter produktforbedringer, forbeholder Baumatic seg rett uten varsel & endre
spesifikasjonene for sine produkter.

=P )
Baumatic:

Baumatic tar forbehold for evt. trykkfeil i denne instruksjonsbhok
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Lycka till
Med Er nya kokhall.

Denna apparat ar resultatet av manga ars forskning och utveckling, som i hég grad
foregatts i samarbete med anvandarna.

Med Baumatic har Ni valt kvaliteten och férdelarna med en gashéll, som tekniskt ligger
framst i utvecklingen.

Allman information

Las denna instruktionsbok noggrant innan apparaten tas i bruk.

Instruktionshoken ger viktig information om installation, anvandning och underhall.
Var sarskilt uppmarksam med avsnittet “VIKTIG INFORMATION OM

SAKERHET”.

Denna apparat ar konstruerad for inbyggning i bankskiva.

OBSERVERA: Bankskivan och omgivande koksinredning i forbindelse med apparaten
skall kunna tala temperaturer upp till 85°C éver rumstemperatur.

Denna apparat &r konstruerad for tillredning av livsmedel. All annan anvéndning, t.ex.
uppvarmning, torkning av klader, eller dylikt, far under inga omstandigheter ske
och kan vara direkt livsfarligt.

Apparaten skall anslutas av auktoriserad personal for gas och el.

Fabrikant och importor kan inte stallas till ansvar for skador uppkomna till féljd av
felanvandning, felinstallation eller daligt underhall av apparaten.

Forsta gangen kokhallen tands kan det forekomma lite rok och os. Detta ar helt normalt
och beror pa att hallen uppvarms for forsta gangen.

Denna apparat uppfyller bestammelserna enligt EEC FORESKRIFTER och EU
NORMER. CE MARKNING - 93/68

Lagvoltsdirektivet — 73/23

Gasapparatsdirektiven — 90/396 EMC — 89/336 — 89/109.

Sékerhetsstandard — EN 60 335-1, EN 60 335 -2 - 6, EN 30-1-1.

elektriskt och elektroniskt avfall, (WEEE). Denna norm &r ramen for

E Denna apparat ar mérket enligt direktiv 20002/96 EC géallande
europeisk retur och ateranvandning av elektroniskt avfall.
—
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Reklamationsbestammelser

Denna apparat & omfattad av reklamationsrétt.

Koplagen i det land var apparaten ar kopt och anvénds. Ert kopkvitto &r er
garanti/reklamationsbevis.

Reklamationsbestammelserna omfattar inte skador som uppstatt som foljd av felaktig
anvandning, brist pa underhall eller felaktig uppstallning och
installation.Reklamationsbestammelserna &r géllande for apparater som anvénds i ett
normalt hus-hall. Och omfattar saledes inte apparater uppstallda i uthyrningsegendom,
dar fler an en familj anvander apparaten.Reklamationsratten omfattar inte:

e Enskild skada som uppstatt som foljd av transport, vald, eller felaktig anvandning
eller oaktsamhet.

e Ytliga och yttre delar sasom kontakter, sékringar, lampor, lampskydd, filter gummi-
delar och packningar, knappar, keramiska ytor, tryck och malade ytor.

e Tillbehor, galler, stekplattor, langpannor, grytuppséttning, hyllor, brannare och
brannarskydd, sjalvrengorande, teleskoputdragning.e Regelbunden underhallning,
rengoring och underhallning av gaskranar, reparation och ersattning av delar till fljd
av naturligt slitage eller underhall.

e Fratning och rost som foljd av daligt underhall eller skadade ytor.

e Skador uppstadda som féljd av felaktigt eller bristfallig installation.

e Felaktig anvandning eller bristfalligt underhall.

Anvandning av icke auktoriserade reservdelar eller personal.

Skador uppstadda som foljd av frammande objekt eller substanser.

Apparater anvanda till annat an normalt hushall.

Skador elle fel uppstadda som féljd av inkorrekt spanning, vatten, vattentryck, gas

eller gastryck.

Reklamationsbestammelser rorande kommersiellt bruk

Reklamationsréattigheten ar begransad for apparater som anvénds for kommersiella syften.

Duvs.

e Apparater som anvands i hyresfastigheter dar anvandaren inte ar agaren.

e Apparater som anvands av mer dn en anvéandare.

e Apparater som anvands for kommersiella syften. Kok, matsalar, institutioner,
campingplatser.

Apparater som anvands som ovanstaende atnjuter 3 manaders full reklamationsrattfor fel
som kan hanvisas till tillverkningsfel, monteringsfel fran fabriken, och fel pa mate-rial.
For eventuella fragor eller ytterligare information, kontakta ditt servicecenter.For
ytterligare information eller fragor, kontakta ert servicecenter.
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Viktig information rérande sakerhet.

Kokhallar blir naturligtvis varma nér de tands. Var ytterst forsiktig med att vidrora
kokhallens grytstall efter anvandning, da dessa ar mycket varma under lang tid efter
anvandning.

Tillse att barn inte beror apparatens mycket varma ytor bade under, men sarskilt ocksa
efter anvandning.

OBSERVERA: Grytstall, sérskilt grytstall i utférande med stodben kommer att vara
mycket varma langt efter att kokhallen &r slackt.

Vid anvéandning av gas kan det forekomma att handtag pa grytor och pannor blir varma.
Darfor skall dessa placeras hansynsmassigt, sa att skador undgas.

Se upp med varma oljor och fett, da eld kan uppsta, om dessa uppvarms for mycket.
Anvand flatbottnade grytor och pannor i passande storlek till kokhéllen.

Tillse att elektriska anslutningsledningar, eller gasslangar inte berér nagon del av
gasapparaten.

Denna apparat &r konstruerad for tillredning av livsmedel. All annan anvéndning, t.ex.
uppvarmning, torkning av klader, eller dylikt, far under inga omstandigheter ske
och kan vara direkt livsfarligt.

Anslutning av denna apparat till gas, skall utféras av en auktoriserad gastekniker med
kannedom om alla foreskrifter utstéllda av energileverantdren. Kontrollera vilken gastyp
och tryck apparaten ar installd for och att detta motsvarar den typ av gas och tryck som
skall anvéndas. Om apparaten skall anvéndas for en annan gastyp skall

munstyckena bytas ut, se tabellen langst bak i instruktionsboken.

Byte av munstycken skall utféras av auktoriserad gastekniker.
All elanslutning skall utféras av kvalificerad personal med nddig kdnnedom. Installatdren
ar ansvarig for att bestdmmelserna i starkstromsforeskrifterna efterfoljs.

Apparaten levereras med anslutningsledning som skall férses med trepolig jordad
stickpropp eller anslutas till fast installation med jord.

S& anvands apparaten
Anvand passande grytstorlek:

Denna apparat ar forsedd med brannare av olika storlekar och for att uppna mest
ekonomiskt utnyttjande av gasen &r det viktigt att grytan alltid tacker brannaren.

Symbolerna pa betjaningspanelen indikerar vilken regulator som reglerar det 6nskade
faltet
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Tandning av brannare.

For att tdnda en brannare trycks latt pa

knappen samtidigt som den vrids till max. flamma m
symbolen. -
Tryck nu ytterligare ned knappen tills

tdndningen aktiveras. N&r flamman &r tand @ @
halls knappen nere ett par sekunder tills

=

sékerhetssensorn &r uppvarmd, varefter knappen
ol L] | [ |

Knapparna for reglering av effekten har féljande symboler.
Fylld cirkel @ Avbrott
Stor flamma m Max. gas flamma (tdndningspunkt)

Liten flamma m Min. gas flamma

Brénnare Indikation for vilken zon knappen reglerar

Sékerhetsventiler:

Denna apparat &r forsedd med sakerhetsventiler, som automatiskt bryter gastillforseln om
flamman slocknar. For att tanda bréannaren skall knappen tryckas ned, vridas till max.
installningen och tandas. Darefter halls knappen nedtryckt nagra sekunder tills
flamsensorn

har blivit uppvarmd, varefter knappen kan slappas.

Rengdring och underhall

Innan rengdring skall gas och el stangas av.

Lat apparaten kylas ned innan rengdring.

Rengor plattan och grytstéllen med en trasa urvriden i varmt vatten och en mild
tvallésning. Brannarna tas av och rengdrs med varmt vatten och tval. Torka noggrant
innan brannarna atermonteras.

Ni skall inte anvanda aggressiva rengoringsmedel eller skurmedel till rengdring.

Till reng0ring av rostfria ytor kan Ni kopa diverse olika medel i handeln som é&r
avsedda for detta.

Rengdr brannarens delar genom att lagga dem i varmt tvalvatten i ca. 10 minuter. Torka
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delarna ordentligt, och dtermontera dem igen pa apparaten.

Installation

Inbyggning av apparaten

Montering i koksbank

Montera den medféljande packningen runt omkring —

ursparningen. Var noga med att fa

hérnena till att éverlappa varandra.
Placera apparaten, och spann fast med de medfdljande beslagen. Q
OBSERVERA: minimum avstand mellan apparaten och

nérliggande inredningsdelar.

OBSERVERA: Kokhallen skall vara monterad sa att det kravs

verktyg for att
demontera den.

Storlekar och ursparningsmatt

H = Minimum 15

SEALANT

SCREW &5
7 CLAMP

MODEL [A[B|cC|[DJE T I
PG2 288 | 510 | 268 | 490 | 40 T 4
PWK1 288 | 510 | 268 | 490 | 40
P62 585 [ 500 | 560 | 480 | 35 C
P68 685 [ 500 [ 560 [ 480 | 35
P757 P76 | 740 | 500 | 560 | 480 | 35 ¥
P90 860 {500 [ 830 [ 480 | 35
Ventilation =
/ |/
Tillse att omgivningen som apparaten installeras i /' / .
i -l P FETE T
tillracklig ventilation. Foreskrifterna kraver att C=Min 700 mm
om apparatens samlade markeffekt 6verstiger 0,25

kW/m? skall den forses med nagon form av mekanisk ventilation.
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(Koksflakt). For apparatens samlade effekt (kW) - se typskylt.
Om héllen skall installeras 6ver ugn, skall det tillses att
gasslang och elledning inte kommer i beréring med den varma
ugnen.

Om héllen installeras 6ver ugn skall Ni forsdkra Er om att det
kommer tillracklig ventilation till hallens undersida,
genom en 6ppning pa min 200 cm2.

Skall hallen monteras 6ver ugn utan intern kylflakt skall en isolerande
platta installeras mellan ugn och kokhall (S).

Gasanslutning
Apparaten ar fran fabriken monterad for anvandning av flaskgas G30(3B/P) 30 mbar..

Denna apparat ar godkénd for féljande kategorier:

SE 1111ab2H3B/P G 110-G120-G20-G30/G31 8:20:30/30 mbar

VARNING: Utbyte av ventiler skall utféras av aukt. gastekniker.

Anslutning av denna apparat till gas, skall utforas av en auktoriserad gastekniker med
kannedom om alla foreskrifter utstallda av Energileverantdren. Ni skall kontrollera
vilken gastyp och tryck apparaten &r instélld for och att detta motsvarar den

gastyp och tryck som skall anvandas. Om apparaten skall anvéndas fér en annan gastyp
skall munstyckena utbytas, se tabellen langst bak i instruktionsboken.

Bryt alltid apparatens strdm och gasanslutning innan Ni arbetar med apparaten.

Brénnarna kan anpassas till olika gastyper, genom att byta ut munstyckena. Kontrollera
vilken gastyp hallen &r installd for fran fabriken. Se typskylt. Skall apparaten omstéllas

till en annan gastyp som &r angiven pa typskylten, skall munstyckena i brannarna bytas

ut. Se schema for storlekar pa munstycken bak i denna instruktionsbok. Munstyckena ar
placerade under brannarna och skruvas ut och in med en 7 mm. nyckel.

Byte av munstycken skall utféras av auktoriserad gastekniker.
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Efter gasanslutning av apparaten skall anslutningsslangar och packningar kontrolleras for
otdtheter. Detta gors med en tvallosning.
Det ar absolut forbjudet att anvanda en flamma.

INJECTOR

ELBOW

Fig. 2 Fig. 3

Justering av minimal flamma

Forsdkra Er om att brannaren vid minimal installning brinner sé att flamman vid
normal anvéndning &r stabil och att

forbranningsprodukterna inte innehaller for stora

koncentrationer av skadliga &mnen.

Minimalflamman kan justeras enligt foljande:

1. tdnd brénnaren och justera till minimal instéllning. O
2. drag knappen av axeln.
3. med en liten skruvmejsel justeras minimalinstéliningen
tills flammans kégla ar ca. 4 mm. hdg. Justerskruven nas 0
genom halet "F” l
Kontrollera att flamman inte utvidgas om den skruvas
ned snabbt fran max. till min. 0

Elektrisk anslutning

VARNING: Apparaten skall jordanslutas enligt starkstromsforeskrifterna.

Denna apparat klarar alla nationella och internationella sékerhetsregler.

All elanslutning skall utféras av kvalificerad personal. Installatéren ar ansvarig for att
kanna till bestdmmelserna i starkstromsforeskrifterna.

Apparaten levereras utan stickpropp, och skall forses med trepolig sadan innehallande
jordforbindelse, eller anslutas till fast installation med jord.
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Det elektriska ledningen pa maskinen innehaller tre ledare

1GRON/GUL =JORD @
1 BLA = NOLLA
"1 BRUN = FAS

Fore apparaten inkopplas till stromforsorjningen, ar det viktigt att kontrollera foljande:
1. Att stromkaéllan &r korrekt jordansluten

2. Att jordfelsbrytaren fungerar

3. Att stromfoérsorjningen har den nédvandiga kapaciteten. (Se maskinens typskylt)

VIKTIGT: Fabrikant och importor ar utan ansvar for skador som kan skyllas pa
felanslutning, saknad jordforbindelse eller felinstallation.

Tekniska data

El

Mérkspanning 230V AC 50Hz

Marlstrém sakring 10A

Effektforbrukning 0.008 to 0.02kW (Se typskylt)
Anslutningsledning 3x0.75mm2 Typ RR-F
GAS

Anslutning Rp % (ISO R7)

Gastyp installd vid leverans Flaskgas G30 (28-30 mbar)
Alternativa gastyper Naturgas G20 (20 mbar) —

Stadsgas G110 — 120 (8 mbar).
Stadsgas G120 — 120 (8 mbar).

| sedvanlig ordning efter produktforbattringar, forbehaller Baumatic sig ratten att utan varning andra
specifikationerna for sina produkter.

#l .
Baumatic:

Baumatic tar forbehall for ev. tryckfel i denna instruktionsbok.
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Dyse tabel
Brenner type og brennereffekt
Brannartyp och brannareffekt

Gas Pressure G20/20 | G30/31 | G110/8 | G120/8 Power MODEL
P62 P75 PG2 | PWK1| P68 P76 P90
Lille @0,72 | @0,50 | @1,45 | @1,40 | 1,00/0,30 1 1 1 - 1 1 1
Medium 0,97 | @0,65 | @1,85 | @¥1,80 | 1,75/0,44 2 2 - - 2 2 2
Stor @1,15 | @0,85 | @2,60 | @2,80 | 3,00/0,75 - 1 1 - 1 1 1
[75]
S
&’_,\ Wok normal | @1,24 | @0,91 | @2,80 | &3,00 | 3,30/1,50 1 - - - - - -
[
Q
Wok normal | @1,35 | ©@0,98 | @3,50 | &3,40 | 3,80/1,50 - - - - 1 - -
@0,95 |@0,66 |@2,00 |@1,95
Super Wok 4,20/0,30 - 1 - 1 - 1 1
@0,72 |@20,46 |@1,40 |@1,35
TOTAL 7.8 11,7 4,00 4,20 11,3 11,7 |11,7
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Importar:

Vimport.s

Gaarsdalvej 20, Ravnstrup, DK 8800 Viborg

Danmark:

P.V.Import A/S
Gaarsdalvej 20
DK-8800 Viborg

Norge:

Nordic Trading AS
LitleAsveien 49, NO-5132 Nyborg

Postadresse: postboks 22, Nyborg. NO-5871 Bergen

TIf. +45 87262310

Fax. +44 87262301 TIf. +47 21697773

E-mail. Salg@baumatic.dk Fax. +47 21677774

Internet. www.baumatic.dk E-mail. post@nordic-trading.no

Internet. www.baumatic.no

Service. Uni-service as Service. Uni-service as
TIf. +45 87262305 TIf. +45 87262305
Fax. +45 87262301 Fax. +45 87262301
E.mail. uni-service@uni-service.dk E.mail. uni-service@uni-service.dk
Internet.  www.baumatic.dk Internet.  www.baumatic.dk

Sverige Reservedele/Spareparts

Ekner Design AB
Varbergsvéagen 20

SE-504 30 Boras

TIf. +46 33103790
Fax. +46 33104790
E-mail. Info@ekner.se

Internet. www.Baumatic.se
Service. GarantGruppen AB
TIf. +46 013-154510
Fax. +46 013-154507
E.mail: info@garant.se
l.net: WWW.garantgruppen.se

VM Elektro A/S
Gaarsdalvej 20, Ravnstrup
DK-8800 Viborg

TIf. +45 87262300
Fax. +44 87262301
E-mail. vm@vme-elektro.dk
Internet. www.vm-elektro.dk

Teknisk Support/Technical support.
Uniservice as

TIf. +45 87262305

Fax. +45 87262301

Internet. www.uni-service.dk
E.mail. uni-service@uni-service.dk

| stadig streeben efter produktforbedringer, forbeholder Baumatic sig ret til uden varsel at &ndre
specifikationerne for sine produkter.

#ﬁ:--l )
Baumatic:

Baumatic tager forbehold for evt. trykfejl i denne instruktionsbog
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